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GENUSS MIT SEEBLICK 

 

In unserem Restaurant heißen wir unsere Gäste herzlich willkommen und freuen uns, euch 

mit offenen Armen in einer gemütlichen Atmosphäre zu empfangen. Es ist uns ein 

besonderes Anliegen, euch eine köstliche Auswahl an regionalen und saisonalen Speisen 

anzubieten, die nicht nur durch ihren Geschmack, sondern auch durch ihre Herkunft 

bestechen. 

Wir legen großen Wert auf die Verwendung frischer Zutaten, die sorgfältig und nachhaltig 

zubereitet werden. Unser Ziel ist es, den einzigartigen Geschmack der Region in jedem 

einzelnen Gericht. Dazu gehört auch, dass wir eng mit lokalen aus der Umgebung 

stammenden Produzenten und Landwirten zusammenarbeiten, die uns mit hochwertigen 

Produkten versorgen. 

Unsere Speisekarte passt sich den wechselnden Jahreszeiten an, sodass ihr immer wieder 

neue, kreative und köstliche Gerichte entdecken könnt, welche die Vielfalt und Frische der 

jeweiligen Saison widerspiegeln. Ob im Frühling, Sommer, Herbst oder Winter – wir bieten 

für jeden Geschmack und jede Jahreszeit etwas Besonderes.  

Wir wünschen einen Guten Appetit 
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KLEINE GERICHTE 
  

Tagessuppe 

6,90 € 

 

Geräuchertes Saiblingsfilet 

Sahnemeerrettich | Salatbuffet | Baguette 

12,80 € 

 

Karamellisierter Ziegenkäse 

Birnenchutney| Wildkräutersalat | Baguette 

13,80 € 

 

Vesperteller 

Landjäger| Schwarzwälder Schinkenspeck | Leberwurst | Putenschinken | Pfefferbeißer |  

reichlich garniert | Bauernbrot 

16,00 € 

 

FRISCHE SALATE 

kleiner gemischter Salat vom Buffet 

Mit frischem Bauernbrot 

6,50 € 

 

grosser gemischter Salat vom Buffet 

Mit frischem Bauernbrot 

11,00 € 

 

grosser gemischter Salat vom Buffet 

mit Putenstreifen 

14,90 € 
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Wurstsalat klein 

rote Zwiebelringe | Gewürzgurken | Bauernbrot 

8,90 € 

 

Wurstsalat  

rote Zwiebelringe | Gewürzgurken | Bauernbrot 

10,90 € 

 

Schweizer Wurstsalat klein 

Mit Käse | rote Zwiebelringe | Gewürzgurken | Bauernbrot 

10,40 € 

 

Schweizer Wurstsalat  

Mit Käse | rote Zwiebelringe | Gewürzgurken | Bauernbrot 

12,40 € 

 

 

BURGER 

 

Naturfreundehaus Burger 

150g Rinder Patty | Käse | Tomate | saure Gurken | geschmolzene Zwiebeln | Rucola |  

hausgemachte Burger Sauce 

16,90 € 

 

Naturfreundehaus Puten Burger 

Putenbrust im Knuspermantel | Zucchini | Tomate | saure Gurken | geschmolzene Zwiebeln | Pflücksalat |  

hausgemachte Burger Sauce 

16,90 € 

Naturfreundehaus Burger Vegan 

Gemüse Patty | Wildkräutersalat | Tomate | geschmorte Zwiebeln | Zaziki- Dip 

16,90 € 

 

Unsere Burger servieren wir wahlweise mit Pommes oder einem kleinen Salat vom Buffet 
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HAUPTGANG 

 

 

v o m  R i n d  

Rumpsteak mit Kräuterbutter 

auf Peperonata| Pommes Frites 

26,80 € 

 

Zwiebelrostbraten  

Röstzwiebeln | Marktgemüse | Spätzle 

29,90 € 

 

v o m  S c h w e i n  

Schnitzel «Wiener Art» 

Preiselbeeren | Zitrone | Pommes Frites 

16,90 € 

 

V o n  d e r  P u t e  

Medaillons 

Waldpilzragout | Bandnudeln 

17,80 € 

 

F i s c h  

Gebratenes Lachsforellenfilet 

Zitronen-Kapernbutter| Brokkoliröschen| Petersilienkartoffeln 

21,90 € 

 

Hausgemachte Fischknusperle 

Remoulade| Kartoffelsalat 

17,50 € 
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V e g e t a r i s c h  /  V e g a n  

Knusprig gebackene Gemüsenocken 

fruchtige Tomatensoße| Kräuterreis 

14,90 € 

 

Spaghetti mit veganen Basilikumpesto 

geröstete Pinienkerne| Rucola 

15,80 € 

 

Käsespätzle 

Röstzwiebeln 

12,80 € 

 

K l a s s i k e r  f ü r  G r o s s  u n d  K l e i n  

Spaghetti Bolognese 

9,90 € 

10,90 € mit Käse 

 

Spaghetti mit Tomatensauce 

7,90 € 

8,90 € mit Käse 

 

Hausgemachte Putennuggets 

Pommes | kleine Gemüseauswahl | Dip 

10,90 € 

 

Pommes Frites 

4,20 € 

Spätzle mit Soße 

8,90 € 

 

Diese Gerichte sind auch für unsere kleinen Gäste als kleine Portion Bestellbar. 

Je Gericht abzüglich 2,00 € - ausgenommen Pommes. 
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Dessert  

 

 

Affogato  

Kugel Vanilleeis | Espresso 

4,80 € 

 

 

Zitronen-Joghurtmousse 

an Himbeersauce 

7,80 € 

 

 

 

 

 

 

So schmeckt Baden-Württemberg 

Wir „Schmeck den Süden“- Gastronomen heißen euch im „Ländle“ herzlich willkommen! 

Gerne servieren wir Euch unsere Heimat mit einem Stück saftigen Fleisch, knackigem Gemüse oder 

fangfrischem Fisch. 

Jedes unserer, mit dem baden-württembergischen Löwen gekennzeichneten Gerichte, kochen wir 

ausschließlich mit Produkten aus unserer Region. 

Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege und absolute Frische der Produkte. Regionale 

Küche ist saisonale Küche: auf den Teller kommt das, was die Jahreszeit hergibt. Mit kreativer 

Leidenschaft. Das ist die Philosophie der „Schmeck den Süden“-Gastronomen. Dafür stehen wir und 

lassen uns jährlich von einer unabhängigen Institution kontrollieren.  

 

 


